> VT [ DARSYT

Zw "

;Illlgl

LESHESIFENWTEANTLEEL

Q EHOBED B LB B ETH?

.. Adakah masakan negara Anda yang ingin Anda perkenalkan kepada orang dari negara lain?

4

. EIHhWWE. HNEERAD?

sy BTTHORABIOVTORAEMLT, EORMEERTC LA TES,

Mampu mendengarkan penjelasan mengenai restoran yang direkomendasikan serta memahami ciri khasnya.

BN SEEMEELL5,

Simaklah percakapan berikut!
B Lich  VE LobA

BT IODIHFIOWT, 4 AOADPHERLTOE T,
Empat orang berikut bertanya mengenai restoran yang direkomendasikan.

e BER  Bh _E5 -

(1) EDRHEIFMTTIN. a-d NSEVELLS,
DI Yo 25 -
e, BITHOERHBATID. 7 - FHSRUFL &S,

Apakah nama restoran tersebut? Pilihlah a - d! Apakah alasan restoran tersebut direkomendasikan? Pilihlah 77 - = |

N

~NNARZ hEF (F7R
a. [rEhTT] b. [‘F&#] c. [F4] d. [1E] )
( . FAHD
7. WAWNWARXZ1—h'HD A . ENL) .Y
T .S, ABLILL el 2 AR
£ EUOESSHBLLL
DS—AY QREEBECHE BRI FLEE @+t
@) 04-04 |
EoZs
BT THOEH
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*4§ LESHEDFBNTRRTIEE

(2) B3VEEHEELES, BFEFECCHYETN. XELELLS.

F U & L\ m
BZES >TLWRBLEER, [—] ZEEF L&D,
Simaklah sekali lagi! Di mana lokasi restoran tersebut? Buatlah catatan!
Apabila lokasi restoran tidak disebutkan lokasinya, tulislah " —"!

D5—2v QREEBRIGE ORNLEE  @btolE

) 04-04

i
Tl

M IS *
(3) Ctlf’&ﬁﬁ%’gb’c\ BHSVWBEEEEFLELDS, @) 04-01 | ~ @) 04-04 |

Perhatikan kata-kata berikut, lalu simaklah sekali lagi!

o>n DAlEh :\/U Hrzs
$5 (umumnya digunakan pria) | EANN papan nama | C D3] sekitar sini | H U< baru

5 ¢ < Kl
CED dibuka; rampung | i‘m peta | %ZQ mengirim | CDIDIE!) sekitar; dekat sini | 9&&% pasangan suami istri

WolFATE

B Ak CRAICE M

U
%D v ) i@hﬁ@ Ljf—(_ Saya tidak mengetahui sebelumnya (karena baru saja mendengarnya).

%}] ,%&2 LA - 2 ©The Japan Foundation
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o4

LESWEDITHRVWTERRTLETL

pa /=t Bp>56<

ficx8
BALELV x " 2l -
EEEBUVT. [CTEREEEFLELS, @) 04-05

Simak audio, lalu isi bagian yang digarisbawahi!

L BULWS A ABREVATTFE. ECANNTTA?
L S_X . B2 ([FE]) HPOBEABLLLE.

L COUT. ECHNNE. BUEEAD?

L Zn CBE U< [REEhTT) 3ES?

Y&ES ?

L COLDEEABATEVATTN. CORL(C. BTTOOEABETH?

L COEL . [EEH) ABTTHTd.

RAES

2 =
Q [135] OFICE. EABRTEFHEFTH, =» 35E/—+ @
Kata apakah yang digunakan sebelum [755] ?

hes ’:Em5*€;< nLbn - \ = -
(2) BISEFEULT, OQ@ODEZEZHSIVEEBMETLLDS, @) 0401 @) 04-02 | &) 04-04 |

Perhatikan bentuk ungkapan yang digunakan, lalu simaklah percakapan nomor D, @, dan @ sekali lagi!

FR2  L4-3

©The Japan Foundation
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L&SWEDITBRVWTERTLEEW

NS 2. E<CEETARRTIEEL

s n&sn k. Ak EOBL 0 &L .
g“"ls RIEEORBNADHBAZEWT, BRII_EHNTES,

Mampu mendengarkan serta memahami penjelasan mengenai cara menyantap suatu masakan.

_ . LBAY
Bl CERBn#EE
Persiapan kata

r bE

(B~R7]

(1) RERBHSEEELES, @) oos.

Simaklah percakapan sambil melihat ilustrasi!

(2) BUTEVELES, @) owos

Simaklah, lalu ulangi!

= 25
(3) BWVT, a-g hSEUELELD, @) 0s-07
Simaklah, lalu pilihlah a - g!

@] %&2 LA - 4 ©The Japan Foundation
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g4 B LESHEDFRVTERRTIEEN

BE SEsMEELL5,

Simaklah percakapan berikut!

Fr i RRBITNCONT, HIERNTNET,

Anda sedang mendengarkan penjelasan mengenai cara makan dan minum berikut!

(1) ERBERF. RHHELETH. 2EOREES>TVBESIC. OEOFELLS.

Bagaimanakah cara makan atau minumnya? Lingkarilah cara a atau b sesuai dengan isi percakapan!

@3%’@‘%(2&‘ @) 04-08

b

=
u!

M<ICh T

(2) TEEFZEEELT. HIVEEBEFLELS, @) 04-08 | ~ @) 04-14 |

Perhatikan kata-kata berikut, lalu simaklah sekali lagi!

HU
[HE Dﬁ\’)b\(b\é berbumbu | L& ) D kecap asin khas Jepang | DD  saus kaldu (saus celup) | ZFDFEZE begitu saja
no

MDVY) rumput laut | EZ kulit
ES
D ?% 7—[: ‘t}' baf bf—: Terima kasih telah menunggu.

%}] %&2 LA - 6 ©The Japan Foundation
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o4

LESWEDITHRVWTERRTLETL

pa /=t Bp>56<

Eicxe

(1) EEEHEVT. [CT&ldEBEFLLS, @) oats

Simak audio, lalu isi bagian yang digarisbawahi!

BhES

fe e EoHL . s Db
Q 2 F05EETBEE. EABREBSTOELEED. =» X%/~ O

Pola apakah yang digunakan ketika menjelaskan cara menyantap makanan?

Db B 56< OK2) - o
(2) FIS;EBLUT, £EFEH5UBEEBEFLLD, @) 04-08 | ~ «)) 04-14 |

Perhatikan bentuk ungkapan yang digunakan, lalu simaklah percakapan sekali lagi!

BEZEE) &< BATEE N,

CESOHROERSE. DIC BARTEE,

FExFUR. OWOLICCRETSE . BNET,
. Ls 7=

IE(FEDwIC . 8% BARTLEEL,

CORTR. IS . ZOEEENT,
» o 7z

A XD, BE BRETH?
hizL 7=

B: Fhld. BRXT,

RR2  L4-6

©The Japan Foundation
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L&SWEDIFHVWTRRTLESTL

?? 3. E5PoTBRNBATEN?

04 n&shH 1 e LotA Loth Ik .
3 BEORNGISOVWT, EELEN, BRICEXNTEIEHNTES,

(3]
16 Mampu bertanya jawab mengenai cara menyantap suatu masakan.

BN SEEMEELL5,

Simaklah percakapan berikut!

PR Houle  EI3D kS

FiHEA, 7V&A. FovZ ASttoRE T,
%;") 7z
TV ENERY7&AE. SHIFUH T, L2AL2RZRBRNLIEICRDEL,

A S % S LTOE S

Arai, Hung, dan Duc adalah rekan kerja.
Hari ini, Hung dan Duc menyantap shabu-shabu untuk pertama kalinya. Arai sedang menjelaskan cara menyantapnya.

(1) FEUBIC. RTUTFEBBNTREEREELLS, @) ok1s
g2HL

@D - BIEDWNT. FHRICA>TWBIESIC. OEDIFELELS.

Mula-mula, simaklah percakapan tanpa melihat naskah!
Pada nomor (D—@®) lingkarilah cara a atau b yang sesuai dengan penjelasan Arai dalam percakapan!

DRZEANS QHEBAS
a. b. b
2 § o »

@>5EREANS

- °/<“>%

AR q)

%}] %&2 LA - 7 ©The Japan Foundation
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L&SWEDIFHEVWTERNTLIEETWL

o4

(2) RTUFREELBHSSRFEEEL LS,

04-16 |

Simaklah percakapan sambil melihat naskah!

Rewo

» 5L

oH
Rewvo @

Rewvo .

»5 0K

#H

Reywog -2

»5 0

#H
P

»5 0

#H

Reywvo @

H 5 L

M

Reywg D2

P

» 50

i

BA. HEIANTENNTTA?

E5F, B! —Blo. ZABICESKIABREANS LD TT &,
2. ZSBATIN?

ESPSTBABATIN?

LeRUo R, BHE 1 HTPOM-T. HBBOPT, S5%>T
2. 3ELRLPRTTBATT L.

AN—. TOTINH?

252>,

Wl EET |

B, Z—FCREABUELANS. ENEDFTERTRE,
=nE. EnHNLnTIH?

KB ECEEND B E T

A BARETTHE, B LTHTEE 0,

P 7=

HEE, HIBNSNETH?
Xz E3F, &, TH. BREELTI R,
5B UE T X,

00

5EAEINTHNNTIH?

SEAE FEANE DD,

PV e

BRETEEBNTHS. ANELLS,

D EDRBRATI D,

nws &

"
—E(C sekaligus | ZFAUTRIC sebegitu (banyak) | C D7 seperti ini | N>/ BE cuka ponzu (saus berbasis lemon)

[F<En

TEFIE saus wijen H 3% sawi putih

©The Japan Foundation
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L& EDIFTHRVTENTEEW

/] =

pa /=t Bp>56<

Eicxe

BAEV k3

(1) BFEELT. [CT&ldEBEFLLS, @) oa17

Simak audio, lalu isi bagian yang digarisbawahi!

ZE. ZABICE<SABREAN Tk
SEAlE. FEAN .
(5EAF) BRETRE CANELLS.

B N5 b :
Q LTnBnCERESEE. EABREESTOELE, = XE/—+ O
Pola apakah yang digunakan ketika menyatakan bahwa sesuatu tidak boleh dilakukan?

£S5 Uphldh LW . s 2D A
Q FEDEEES S5 % EABHEBSTOELED. =» X%/~ O

Pola apakah yang digunakan ketika menyatakan urutan suatu kegiatan atau aksi?

(2) FICHE LT, 2E#E50SEMEELES, @) a6

Perhatikan bentuk ungkapan yang digunakan, lalu simaklah percakapan sekali lagi!

RR2 L4-9

©The Japan Foundation
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/] =

L&IRWEDIFBRVTRRTLEEL
nE3Y = b L2bA -
Bl HHEORNGZHFEULELLS,
Ayo bertanya mengenai cara menyantap suatu masakan!

o iz

® BR7

ESPTEABATEH?

fNED TENTAS L,
ZOEEBENTIEE,

@ EnpuLinn
=h (E. ENALWTIH?

N

El 7= El
RUBEECEREN ABUET, Fhid KB MFETT,
® LTHLLD

SEAEIN THNNTEH?

£, ANS 2HTT,
P57,

(1) REEEEELES. @) 04-18 | (@) 04-19 |/ @))) 04-20 | / (@) 04-21 |

Simaklah percakapan berikut!

(2) YPR—AVTUEL&LS, @) od-is] @) 0419 / @) 0420 | / (@) 04-21 |

Lakukanlah shadowing!
CRA KL W&3Y U PrED) r PE . LDBA ore -
(3) BSOEOEIELH >TLBSHEIEICDOWVT, BRAZBRULEWEZIULELLS,

n IZ1& b T L5
SLWIERHBEARETOISIBEVNEER, ANFLLD,
Lakukanlah tanya jawab mengenai cara menyantap suatu masakan dari negara Anda atau masakan yang Anda kenal!
Carilah penyebutan kata dalam bahasa Jepang pada hal-hal yang ingin disampaikan!

@] %&2 LA - W O ©The Japan Foundation
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L&SWEDIFHEVWTRRTLESTL

Fx5 I

BFICLTVWEY

a0 CEA < DD N&3n  ESBES FwnsS ko AR Phih LESpn

£17 BAOEOHHEICOWT, REEORE. MH. RRALEZ, BRICBNIT IS ELHTES,
Mampu memperkenalkan secara sederhana masakan dari negara sendiri, mulai dari ciri khas, bahan-bahan yang

digunakan, serta cara menyantapnya.

BN CriE0#RE

Persiapan kata

d. R/ X

(1) RERBHSHEELLS.

Simaklah percakapan berikut sambil melihat ilustrasi!

(2) BUTELELLS,

Simaklah, lalu ulangi!

(3) BUT. a-g hSEIFEL&S.
Simaklah, lalu pilihlah a - g!

5&5HIE5E5

EEEEYap)|
a%é

©The Japan Foundation
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s LsswropmLTRRTEEY

(1) BERRHSHEEELES, ) 02

Simaklah percakapan berikut sambil melihat ilustrasi!

(2) BUTELELES,

Simaklah, lalu ulangi!

(3) BLT. a- gh“‘“l)‘iba:'po (@) 04-25 |
Simaklah, lalu pilihlah a - g!

BN SEsmEEELs5,

Simaklah percakapan berikut!

ZEVWIS 0w L&A (< Lz o
E BRI S —T 14—\ Eﬁ@.o)ﬂfi oV 4 A@)\VJ‘EFEE@ LTwET,

Empat orang berikut menjelaskan mengenai masakan dari negaranya masing-masing pada pesta pertukaran budaya.

(1) EABEEREE-TUETD. () ICABTERE a-d hEREVZEL &S,

Seperti apakah masakan yang mereka jelaskan? Tulislah pilihan a - d pada bagian bertanda kurung!

A BEE  bYST . BF  dFEdE J

@7:4*)5 7—5 Q@FE @HRAHR

@on) | @uzl | @oun

=) LK
(_ ) (2 ( )
Tﬁltb\éo

v eidiie
ENTREIE?

%ﬂ %&2 LA - W 2 ©The Japan Foundation
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L&SWEDIFHVWTRRTLESTL

(2) H30EEHEELES. ESPTEYETH,

Simaklah sekali lagi! Bagaimanakah cara membuatnya?

B s> A5 -
1. #8%Z a-f PSBEUELL S,
Pilihlah bahan-bahannya dari a - f!

 BELEET - IHSBOELLS.

Pilihlah cara memasaknya dari 77 — T!

)
=]

&»
( 7. 5135

i o
| (. FB  .0TB  I.RT
OIz(V3a7—5 @EE @HRAR @FRifE
1 " _S*L‘U‘&a 3 L] L] L]
5£30EFE5EFS
2. REA:
= r n
(3) BOIVBEEEFLLDS, ESPOTENIITH, ( ) [CTERZEETFLLS,
Simaklah sekali lagi. Bagaimanakah cara menyantapnya? Tuliskan jawabannya pada bagian bertanda kurung!
DFz4Va7—5 @EE @HRAR @RFTE
TR ( ) TervE ( ) E—Fuvy-2E
i BB, B3, ( ) BB, -

(4) CERERRELT, HIVEEMETLES, @) 0a26 ) ~ @) 0429

Perhatikan kata-kata berikut, lalu simaklah sekali lagi!

b ) feExl
7 kulit pembungkus | )

THN telur rebus | ~T&E ~ dan lain lain | 'EI'EF—: L) pedas manis

HEND niz

| & L) keras

k2 14-13
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PR

El E50E0REEEALELES,

(1)

(2)

(3)

(4)

Perkenalkanlah masakan dari negara Anda!

ERTFFEE i 25— O TE EWS BE ©F,
&Sk

C:Tlﬂt:E:E 7??;6 leV'_}b a)*41¥ 7??’6
BT chTVET.
REHE 7.

AR BT BOdic. FRENEANT. RUET .

Iz he -

BT nESH T BAET.,

SEEMEELLS, @) 0430

Simaklah percakapan berikut!

YrR—AVTUELLS, @) 04-30
Lakukanlah shadowing!

Y&Sh L&5H0

EE O 4 DOEEICONT, B LELES,
Perkenalkanlah keempat masakan yang terdapat pada bagian [l !

U3 A <LIT 50 E H&dh  LsSHL

B OEPHEOEIRZB T UE L& S,

EEb472hB£ﬁEnﬁ\%ﬂmﬁ‘ﬁb$b$5o%mtm:t@ﬁé%ﬁ

tiﬁ\ﬁ&ib$5o

Perkenalkanlah masakan dari negara atau daerah Anda!

Apabila Anda memiliki foto atau ilustrasi masakan tersebut, berbicaralah sambil menunjukkannya!
Carilah penyebutan kata dalam bahasa Jepang pada hal-hal yang ingin disampaikan!

DRR2  L4-14

Thhsian

©The Japan Foundation
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L&SWEDIFHEVWTRRTLESTL

WAL &K TA

5. h&EoHas

a0 WALELT :

1y RRBICOLTORY FOOIIERAT, KOERELOREERHRS S LHTES
Mampu membaca ulasan di internet mengenai suatu restoran serta memperoleh informasi mengenai rasa dan

harga masakannya.

EN JLxv4 ol

&
AZzHmHEL &S,

Bacalah ulasan yang diunggah pada situs kuliner berikut!

TwL & <®

Bu\u\%ﬁﬁé%%%fé LTWET,

Anda sedang mencari restoran

e V&ShH

yang khusus menyediakan menu paket yang lezat.

(1) WERABVHEEDIFTNBDIE. EDATT D

Orang yang manakah yang memberikan penilaian paling tinggi?

WAEURE 40 (374)

e LA~ B
O —te @Shlorl Aso P 35HDLR—
200 £8H3H
REBEZATHEXE L, SVIRTZAEREROHE LT,
ETEBVLDSTIH, RAICIFELRED S TT -
i &
Q—- eiﬂﬁti b 8 DL K~ b
20 £7H248
HIBZENESNLNTT,
BIABHINVIN—TEBDAARAA, TIEADEHIDYBEBETY ! !
s &
@ [ °moon7keik070917 b 224 DL KR— k
200 £F6H3H
Z{TBVWLWERB XA, BEIFFHLLTENNWTEO,
BRIFEATVWETY, R2KEEIICITCIEZBIIHLET,
£
@ —_— eAtsushi lwase » 51 DL R—+
200 F£5H23H
EER) 1 —LEBETIH -BEE2A—ATRO>TVEDT,
L &2 EFRELNDDY XY
e 8
G —t eYuta Kawashima » 121 L R—

200 £5A5H

ERIE 600~ 700 HTERRNSNET, £2THU—XF T,
RIFERED—DTT,

o

k2 L4-15

©The Japan Foundation



~rev7 L LRRSYT

/] =

L&SWEDIFHEVWTRRTLESTL

(2) 5K, EDRLYRMEONTENTONETH, a-d HSBOEL &S,

Poin mengenai apakah yang ditulis kelima orang tersebut? Pilihlah a - d!

8t
<]

)
F
o
b

Rk 1
C. fEER d. U—EX - ZDAth

J

@ @ ® @ ®

(3) COBICONThh >l EREEICAELELLS.

Buatlah catatan pada tabel berikut terkait informasi yang Anda dapatkan mengenai restoran tersebut!

o
8t
G

=
=
Hi0s;

it

0
@‘a
Xax

d. H—EZ - Z0ft

o o
4§ Sz
TLL&L P »
&ENEH yang mana pun | TE BE restoran yang khusus menyediakan menu paket khas Jepang (~& restoran ~)
FhEC

TRJ2—/\ porsi (banyaknya) | e (1) puas | BIE B A, wanita paruh baya
J—2F)U (73) masuk akal

Bl hht-td. EORIVNEERLETH.

Poin manakah yang Anda anggap penting?

1@] %&2 LA - W é ©The Japan Foundation
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pa/=t=] Bp>56< N\

Eicxe

h
[CTERFZEEEFLLS,
Isilah bagian yang digarisbawahi!

ETEBVNLHETT | FCEEAEA T,
PIEEH L<TENLTT . BBEBATVET,

HL . FAEFL UhHhA N
HeR1—AbREETT B e BRI ET,

. FZ2  BA 5L Bh . DAL B A
Q 1] DEOTERZONIE. EABEHFEEBVETD, => XE/—k O

Menurut Anda, bagaimanakah hubungan antara kalimat yang berada sebelum dan sesudah 1] ?

@] %&2 LA - W 7 ©The Japan Foundation
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/] =

%#ZQUTF

G0 mE

1. 2ohununE. BHEEAN?

@ @y osor

[

W >

 BOLNS—AVHBREVATEFE, ECHNNTTH?
L S—f. BNOBTTHE [FH) D,
L& 5'6%\173‘\1/\ & hAlEh H
35, BOEEHICHBRNBIROBETTH?
L2523, S—AVES. BECHNSEABLILNE.

2NOIVES L&<U 0

S R BE IR WATEIE. COIT. ETHNE.

HIFEAM?

*L\:—

P EORRA e TS, R %ﬁb<'C:‘F71 [HEEATI] (FES?

CstEL)

ZH(CT K )\17’3‘373%):!:0

Zt/umf“tﬁ'b"?
FENVREL. TH=MITBLLLK,

N— EZICHUFIN?

/

BT, Lok, S, EEs1.

@ @) osos.

L BDS. TOEBICA N ARBOBE. BUTTH?
S h. CORICEBNTTIIE, BHUHTICHYETE.

(37

rTJvtmart AFTAAmfknﬁotmt
FRDA M LEENERSNBZ5TF,
~—. Z5BATTH! HUEBATCUE. SETTHET.

%ﬂ %&2 LA - W 8 ©The Japan Foundation
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el | LeswEormuTRNTREEY

E B W&dh) \fc . 1573‘
@ @ oaos A THELA. COTHOEEABREVATITD, COE<IC. BTTH
DIENGIETH?

50

B:Z5Toh, COBLES. [TEE] HBTTHTd,
EUDRFENBNLLL. FEHICHBNBNAEBAT 1—H s ET L,
Az, ETTED?

_»3 Uoofh 5 g
B:ZINhodHWT 10050 T, B, HUFETX,

A:bhUEUIz, HINESITEIVNET,

@ A SBEZE, SEEELELE]  KORETENTREL,
B : 3L\,
@) A TDYVATRABEDOVNTET DS, Lk SHEDFHITENT
<R

B :omFELIS,

PV Th

® A TESDBERORRSME, DI DI TENT L,
TEROBICOTRNT. EENFTERT S,

B &L,

@ @) oarn A ZORTR, AHNIBRNT, ZOFFENT,
B [EL, 5, HLTHLILL!

(=3Y U ar

® ALFBETUR. OUOLICTREFSEDET, BUTENFT,
B Z3TTN?

%ﬂ %&2 LA - W Q ©The Japan Foundation
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/] =

® @yosrs

A EEVDIE. BESWTERETH?
B FhF. BHBLTENET,
AAN—, FDTINH,

@ @) oais

A O (CEBES LD, ANETH?
BB, BELLET., SILIEANBLTIEE0,

4. BFficwEs

@ @ oszs

MTLYESY
NFTIAY37—9TY, TIVILDREFIETT,
BRI Fw3lc<

5. B, FREECEYET,
FSINMEESBRET, TEHREVSLECERT T,

@ @owz

J&Sh

NFEETY, R/V—ILDFEIETT,
o B pIL L W ©
FDPIC, BFREAZANT, ELET,

TS

Eﬁ?(d&?tﬂi‘gﬁa T:ﬂ%i)(j“?é’\‘ét\ HVLWVTI K,

3 @) os2s

CHEA Y RZIPOARARENS ST T,
DB E OO TIEED A >TNET,
e o VDR BT TERET, COV—RREHENTT,

@ @)ooz

CNETPEOBEF T, FEELNETD,

el Sl e H7 T ED . W §13V5 & .
IERIK. DBREEANT, HCBIET.
BroEBNTT,

k2 14 -20
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s/ =

& AN g Y -
Bl AT EERZHERLELELS,

Bacalah, lalu pastikan arti dari kosakata Kanji berikut!

15 =

i i

il
0

AL _Zrin =
EX DEFIEELTHEHIELLS,

LESWEDITHRVWTERRTLETL

h)/b l—llJ;l 1)
BB AR

t—-
T

u

I3

FAZEL

il 2 (%)

»

ANd

i

1%

Bt <

ANnd

Bacalah kalimat berikut dengan memperhatikan kosakata Kanji yang digarisbawahi!

D BEBEET,

@ COREOBNSERZ T RE,
O COBEFIF. HCRITEYET,
@ COEBRA. FOBORETT,

® 9. BREGIET, ZNH5. PRICEEANTHTET,

EE fo DoElEE. F—R—FEPRT—FIAVTAA LELLS,

Ketiklah kosakata yang bergaris bawah di atas dengan menggunakan keyboard atau ponsel pintar.

MFR2  L4-2]

Zp5h &<

tn 3

wi ¢

Ah b
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A CORLIC. BT THDENBYETH ?

Apakah di sekitar sini ada restoran yang Anda rekomendasikan?

BH AR Z
B : COML< 5. [FEE] hBTTHTT,

Kalau di sekitar sini, saya merekomendasikan restoran "Heibe".

- Berikut merupakan pola yang digunakan ketika menjawab suatu pertanyaan dengan mengutip perkataan lawan

bicara. Pada bagian N dimunculkan kata yang menjadi kata kunci dari perkataan lawan bicara. Pada
kalimat di atas, pola ini digunakan ketika menjawab pertanyaan mengenai restoran yang direkomendasikan.

o BRIZEZAEEIL, HEOESEZFIALT BA5EZDEVHATYT, NIZIE, HENESLABDOF—T—FEAEEEN
ZE9d, TR BITODEEZHEPNT BEXAHEZIHE>TVET,

[BI] » A: BULLS—XVESA. HUEBAD?

Apakah Anda mengetahui restoran ramen yang enak?

e wAE
B : BLILWLERS., [F5] 21,

Kalau restoran ramen yang enak, (saya merekomendasikan) restoran "Sempo".

©y (O] ‘\3/1) NS \
> A R<BBIRNBNCVWATT [FE

Saya ingin makan siang yang murah...

7 HE - P FL&LLES Y
B ZLWERS. [HLURE] hE. ZLL. BLILLIK,

Kalau tempat makan yang murah, (saya merekomendasikan) "Tayama Shokudo". Di sana enak dan murah, lho.

V- <, ~ 1F5185
< Cara H:B>
V' rd:ll‘ “\ -~

CESOEROERSIE. DICOFTERTIEEL

Silakan menyantap tempura sayuran ini dengan mencelupkannya ke dalam tsuyu.

us e
IERDRICDIFRVT, BEMNFTEBRTLIEEL,

Silakan menyantap udang ini tanpa mencelupkannya ke dalam tsuyu, namun santaplah dengan membubuhi garam.

-~ Berikut merupakan pola yang digunakan untuk menjelaskan cara makan atau minum sesuatu. Dengan menggunakan
[V-C/V-I&LVC] | dapat dijabarkan dengan keadaan atau tahapan seperti apa aksi selanjutnya dilakukan.
- Pola [V-C. ~] digunakan ketika menjabarkan bahwa aksi selanjutnya dilakukan dengan keadaan atau tahapan tersebut.

- Pola [V-"&LYC, ~] digunakan ketika menjabarkan bahwa aksi selanjutnya dilakukan tanpa keadaan atau tanpa tahapan
tersebut. Pola ini digunakan dengan menambahkan partikel C pada verba bentuk 7.

B OBENTGORA T 5 EDTEZHHATEHEEDE VLTI, [V-T/ V-20T] 13, RICKESEEZEDL S LRETY
P EBRRBENTEET,

c V-7, ~] 1&. ZORET, ROBEETHIEEBNEEZITHENET,
[V-%WT ~] &, 2OLRVNT, ROBEZTHIERBREBEEIFNET, BFADOTAFEIC [Tl 2O0F 5,
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\ Iz
[Bl] » US5ICE. CORLYYVIENFTERRTEEL

Silakan menyantap salad dengan membubuhkan saus salad ini.

<PHD nb e
> CORYF. HZETHRBVT. ZOFIBNSNET,

Buah ini bisa dimakan langsung tanpa dikupas kulitnya.

(3 V-50[EHTT

CEIC. ZRBICELSABREANS PR TT L,

Jangan memasukkan daging sebegitu banyak sekaligus.

= Berikut merupakan pola yang digunakan kepada lawan bicara ketika menyampaikan hal yang tidak boleh dilakukan.

- [V-B5»28TT ] adalah bentuk singkat dari [V- —C[&*TQ&D'C_Q"J In1 merupakan ragam lisan non-formal. Untuk
verba yang bentuk T nya menjadi [V-CJ , seperti ﬁ)\/uf dan ﬂ(b\f maka akan berubah menjadi [V-U] ,
seperti ﬁ)\/u U+ dan i_KL\ U,

« HFEIC, LTRVIT RV EREASEEDE VAT,

o [V-5220TT] & [V-TI2ZHTT] OFEHNE FEHTESE) T MLEETHEDNINI2TILEE VAT, [f
AT| [Tl XD, BIFEOTED. [V-Tl L2875 [BRAL 2] [TKWE 2] OLSIZ[V-Cxl E2DET,

[Bl]> ZABICILSALESHENTErRHTT K,
Jangan bubuhkan shoyu sebanyak itu, lho.

3% e
» Al Ho. NUFBHIHELNS. BREREHTT,
Oh, karena yang ini sudah kedaluwarsa, jangan dimakan.

B Z3BATIN,
Begitu ya.

(4] V-Th'S, ~

1< P Iz L
SEAR. BAREFRZBNTNS. ANELLD.
Masukkanlah udon setelah selesai menyantap daging dan sayurnya.

- Berikut merupakan pola yang digunakan untuk menyatakan urutan aksi secara jelas.

- Pola [V-TH'5. ~] digunakan untuk menyatakan bahwa aksi pada V dilakukan terlebih dahulu, setelah itu
dilanjutkan oleh aksi atau tahapan kegiatan berikutnya.

- Pola ini disambugkan dengan verba bentuk 7.

c MEDIEEFEZIF->ESVESILEDEVIT T,
« [V-T25. ~| &, VOEEEZEAICLT, TN 5 ROEEETHIEEEVET,

s BEOTRICER LET,

nn o ® TlLs < N _®
[Bl] » BEFHESEFEICEZLET THhD, HEFTD,

Mula-mula campurkan dulu bahan-bahannya secara merata, setelah itu pangganglah okonomiyaki-nya.
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(5] S1h%, S2

HE  HrS . 0% Z
BIEFFHLLTENVTIN, BRIFEATVET,

Restoran itu baru dan bersih, tetapi penuh saat jam makan siang .

- [~h'] merupakan konjungsi yang digunakan untuk menggabungkan dua kalimat yang berlawanan.

- Pada Bab 5 "Tingkat Dasar 1", Anda telah mempelajari cara menjabarkan dua kalimat yang berlawanan menggunakan
[~(F&] . Konjungsi [~F&] lebih banyak digunakan pada ragam lisan. Namun sebaliknya, konjungsi [~H'] lebih
banyak digunakan pada ragam tulis dan juga pada situasi formal.

o [~M] & R 2 DO EDRSEZIHENET,

o [k 1] ESRTIE NMHEERTEZIC[~FE] 2FESEEMMLEL. [~1FE] BELEETHEDNLZIENZVTT,
ZRIIN L, [~ BESEECHDNLY, RE->LBETEDNLDTLIENZNTT,

an DSy . 3T ARA KD
[B] » BEEGEETEBVLLA TN DUERDEN 21T,

Makanannya memang sangat lezat, tetapi harganya agak mahal.
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® >—X2 Ramen

Ramen adalah masakan yang berasal dari Cina yang dikembangkan sendiri oleh
negara Jepang. Saat ini ramen Jepang sudah dikenal di mancanegara.

Ada berbagai jenis ramen tergantung bumbu kuahnya, yaitu shoyu ramen (ramen
bumbu kecap asin), shio ramen (ramen bumbu garam), dan miso ramen (ramen bumbu
miso). Selain itu, ada juga ramen yang dikenal dengan sebutan tonkotsu ramen, disajikan
dengan bumbu sup putih seperti susu, yang merupakan kaldu yang diambil dari tulang babi.

Di setiap wilayah di Jepang terdapat "ramen lokal" dengan ciri khasnya masing-
masing. Misalnya, "Hakata Ramen" dari Fukuoka dengan ciri khas kuah terbuat dari
kaldu tulang babi dan mi yang tipis. “Sapporo Ramen" dari Hokkaido yang
menggunakan kuah miso yang sering kali diberi mentega dan jagung. "Kitakata Ramen"
dari Fukushima yang ciri khasnya adalah berkuah shoyu yang ringan dengan mi yang tebal

dan keriting.

T—AVIE, FEOEREEZL LI, BATHEOREZL(EE L, BfE. BADOT—
A, HRICEE>TVET,

F—AUNE, AT RATHTIT 2 TEPICEST, [LEDIOT—R2] [HEF—A ] [HRIE
SR BREWHVET, 720 BOBPEA—T2E-T-HBOT—A2% [FET—X
v ERUET,

HAROEHICIE, BT ez [T T —X 2] H0ET, FIZIE BREO 27 —A2] BEEA—TEMOEN
BT, dLEEALIRD THIRT—A ] 1F EEZE 57- 2712, LIELIENY—®a—r2 AnE T, BBERO [EZHIT—A2] &,

HHoEVLIZLEDOIRDA—TE XD OFENIH LTI

TLS5EW &5V

® BLHEPEE Masakan Lokal

Pada setiap wilayah di Jepang terdapat masakan daerah
lokal setempat. Mencari masakan lokal merupakan salah satu
kenikmatan tersendiri ketika bepergian. Misalnya toriten, yaitu
tempura yang terbuat dari ayam, merupakan masakan terkenal
dari Prefektur Oita. Berbagai masakan daerah lain yang juga
terkenal antara lain kiritampo-nabe (masakan berkuah berisi
kiritampo atau stik dari beras, ayam, dan sayur yang dihidangkan
selagi panas) dari Akita, hitsumabushi (irisan belut yang dimasak
dengan saus dari shoyu) dari Nagoya, sanuki-udon (udon tebal)
dari Kagawa, Champon (mi yang diberi sayuran, seafood, bahan
lainnya) dari Nagasaki, Goya Champuuru (tumisan sayur peria/
pare) dari Okinawa, dan sebagainya. Setiap masakan tersebut
memanfaatkan bahan baku yang ada di daerahnya masing-

Kiritanpo-nabe =Y 7-AIZH Hitsumabushi DO 5L masing dan merupakan masakan yang diwariskan secara turun-

temurun.

HAZMICIE, 2OLMOBMOREENHD, ITORELAD 1 DIZ%>TWET, AITHTELTED K] 3. BREZRELICLE
RHEC, RABOZMRETY., Z01E2I. HAOBEZ2MLREEICE, FAE EO [E0-AITHM]. EHEO ORI &
Mo TEIESEAL BEDO [B52ATAL RO [T—VF v —] B& SESTELRHONPHVET, CORED, 2o LHTHR

L2EMEFERL. TOMB TR I RPN TEIORETY,
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® L&SB/ V=R DB /TN

Shoyu (kecap asin khas Jepang), Soosu (saus), Tsuyu (saus kaldu), Tare (saus celup/cocol)

Ada berbagai bumbu untuk menambah rasa pada
makanan.

Shoyu merupakan kecap asin khas Jepang yang
dibuat kacang kedelai yang paling sering digunakan pada
masakan Jepang. Selain dibubuhkan langsung seperti
ketika menyantap sushi atau sashimi, shoyu juga
digunakan untuk membumbui ketika memasak makanan.

Soosu berasal dari kata bahasa Inggris sauce. Namun
dalam bahasa Jepang, jika berdiri sendiri maka kata soosu
menunjuk pada kecap inggris hitam atau saus sejenis yang
sudah dikentalkan (chuunoo soosu dan tonkotsu soosu),
yaitu saus yang biasa dibubuhkan pada furai maupun katsu.
Jika menunjuk pada saus selain di atas, maka akan ditambahkan keterangan di depan kata soosu, misalnya saus tartar [%JL5)LY—X] |, saus
kacang [E—7YYV—2X] , dan saus demi-glace [T=T5AV—2XR] .

Tsuyu merupakan saus kaldu yang dibuat dari shoyu yang sudah dicampur dengan kaldu (dashi), sake, mirin, dan lain-lain. Tsuyu
biasanya ditempatkan pada wadah yang agak cekung, dan ketika kita ingin menyantap termpura atau soba, biasanya akan dicelupkan dulu ke dalam
tsuyu lalu menyantapnya. Tsuyu tidak hanya digunakan untuk mencelup makanan yang sudah siap disantap, tetapi juga digunakan untuk memasak.

Tare adalah sebutan untuk cairan kental yang diletakkan pada piring kecil ceper sebagai saus celup/cocol untuk makanan.
Makanan biasanya akan dicocolkan ke tare tersebut sebelum disantap, misalnya saat menikmati yakiniku maupun shabu-shabu. Selain tare

untuk menyantap yakiniku (yakiniku no tare) dan tare wijen untuk shabu-shabu (goma dare), semua saus yang digunakan sebagai saus celup/cocol
pada masakan dari negara lain, secara luas digolongkan sebagai tare dalam bahasa Jepang.

RHRICHRA I Z T 2N IE, SEEERLDONHD ET,

[LeDw] BHARETROIIMEDNLZAKK T, KEPSELSNET, FIEPLT LALICEREDITZ1ED, HARE DA I
PNET,

[V—=2] &5 DIFHEFED “sauce” #56LAHIEIXTIN, HRBTHEMT [V -] LL-BAEIE. 712 0VITHh T2, B
WYRY—=Y—=R, F/zid, A UCRROV—ATRES ZFE L/, FRY—Z, BhYV—2ADZLziELE T, InStov—2&2n554
E [ZLELY =] TE—F oYV —2] [TITFAY—R] LT, [~V —R] DHICZEREEANT, HETILENHVET,
[D®] EVS501, LedWEHLitEahE, BRADALE THE LR T, HBRRVWEEIZANT BEZBLTANSA
A=V T, RESRZIZANRDEE, DOIOTTAENET Y, BHEZEE DI Tl BABEORMFIZbEbNET,

[7z ] 13 W NILSR W H OB AP AN SN HEZ DU TERSBDZVWNET, EAZOTR [READLN] 2. Ly
Lo RO [ZFEN] mEDITD, FEBET, BEEZ DT TENLHAEEHT. BHARETIRIAL [7eh] Ichfsngd,

T F
@ FEHEXFUL Temaki-zushi (hand-rolled sushi)

Maki-zushi adalah salah satu jenis sushi yang disantap dengan cara meletakkan nasi di atas nori,
diberi isian, digulung, lalu menyantapnya. Sedangkan femaki-zushi adalah jenis maki-zushi yang

disantap dengan cara menggulungnya sendiri di atas tangan lalu menyantapnya.

Temaki-zushi populer sebagai menu pada pesta kecil di rumah karena mudah dibuat dan tidak
memerlukan banyak waktu untuk mempersiapkannya. Isian pada temaki-zushi dapat menggunakan
tuna, salmon, udang, mentimun, alpukat, tamagoyaki (telur dadar), kanpyoo (serutan labu kering yang
dibumbui), natto (kedelai yang sudah difermentasi), dan lain-lain.

FTLOFTH . DVDLEICTHZDOE . FD EICEZDETENTANST LE[EZT L] 00
T BETLORTH, BRAEANVEFTTCEOLTENTENSEEZTLE, [FEZTL] EE0nE
ER

FEREIFTLE, BEIENTERD DT ODIDP BN ENPD, F—LS—F 4 —DAZ2—ELTA
SRHVET, FEZITLOEEF, v7uey—Fr, TLREDANIEDIIZL. TwHD. TARA
Ry OMgEE, AT LD MEREMPEDNE T,
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»
@® MELVE Yaki-imo (ubi panggang)

Yaki-imo adalah ubi jalar yang dipanggang utuh dengan api kecil dalam waktu lama.
Ada juga yang disebut sebagai Ishi yaki-imo, yaitu ubi yang dipanggang menggunakan batu
yang dipanaskan, dan katanya cara ini akan membuat ubi panggangnya terasa lebih manis.
Pada musim dingin, sering kali terlihat penjual ubi panggang yang berjualan menggunakan
mobil pick-up yang telah dilengkapi alat pemanggangannya. Mobil penjual ubi panggang ini
biasanya melaju pelan sambil mengalunkan melodi khas mereka yang bernada "Yaki-

imoooo... ishiyaaaki imooo..yakitateeee...". Bagi masyarakat Jepang, pemandangan dan

melodi seperti ini sudah menjadi tradisi saat musim dingin. Akan tetapi pada beberapa
daerah, mobil pick-up yang menjajakan ubi panggang ini makin sedikit akhir-akhir ini.
Sebagai gantinya, ubi panggang yang menggunakan pemanggang listrik dan dijajakan pada

konter makanan di toko swalayan menjadi lebih populer. Harga ubi panggang tergantung
dari besarnya namun harga perbiji umumnya dijual dengan kisaran harga ¥ 500 s.d. ¥ 700
(jika Anda merasa khawatir akan harga dan menginginkan ubi panggang yang murah, Anda juga dapat meminta
penjual untuk memilihkan ubi dengan kisaran harga ¥ 500 dengan mengatakan "500%%<733L\".

[BEZVD] 1 VYA EEROTE. FATHMZELTTCU-KDEBWIRETT, MEADFHIE
ELT BLIZADHICWHEZ ANTRVWHDZ [AREVD] L, TEICE<IDLHAOET
EVWDONTVET, HATIE, KiZdE, by IORBLEEICAKEVLORBEZHE T, HEd
ZRAADPROENET, AL—H—T[RENH~NLP~ENEL~FET~] DX MFEORE L%
LN o, HRE2®-<DEIBRIE. LOEMFLL->TVET, LAL, HiIFICE->TEREZD
SIRHEBOBREOABEEZ VLD, fDVICZ—S—DBRFVET, BEAOMEEVL &L H -
TREEVNDI—F —=DPARELSTNET, FEXVDIE, RESICL-oTEVE T, 0]l KH7D 500 H~ 700 HSHWTT (B
BB AL &L, [500 A LKZS 0] OEIICE>THOEVLWLTLED),

® UL»BL®3 Shabu-shabu

Shabu-shabu adalah masakan berupa daging yang
diiris tipi-tipis yang diambil satu per satu dengan sumpit
lalu dimasukkan ke dalam kuah kaldu panas dan
digoyang-goyangkan di dalam kaldu itu beberapa kali.
Daging yang biasa digunakan adalah daging sapi atau
daging babi. Umumnya di wilayah Kansai lebih banyak
yang menggunakan daging sapi, namun di wilayah Kanto
banyak yang menggunakan daging babi. Pada wilayah
Hokuriku, ada juga masakan bernama Buri-shabu

yaitu shabu-shabu yang menggunakan ikan ekor kuning.

Memang shabu-shabu sering dianggap sebagai masakan mewah, tetapi akhir-akhir ini mulai banyak restoran waralaba yang
menyediakan layanan bagi pelanggan untuk menyantap shabu-shabu sepuasnya dengan harga relatif murah.

Pada umumnya, cara menyantap shabu-shabu adalah dengan mencocol/mencelupkan daging ke gomadare (tare wijen) atau
cuka ponzu (semacam saus berbasis lemon) karena sebenarnya daging dan kuah pada shabu-shabu tidak memiliki rasa yang kuat. Akan
tetapi akhir-akhir ini, khususnya pada restoran-restoran waralaba mulai berkembang cara menyantap shabu-shabu dengan
memberikan rasa pada kuah kaldunya, seperti rasa sukiyaki, tomat, kari, dan lain-lain. Sebagai penutup saat menyantap shabu-shabu,
biasanya orang-orang menyantap karbohidrat yaitu dengan cara memasukkan udon atau mi ramen ke dalam kuah kaldu yang
tersisa, atau memasukkan nasi dan telur ke dalam kaldu untuk dijadikan semacam sup nasi. Memasukkan karbohidrat di akhir
santapan seperti ini disebut shime (penutup). Cara seperti ini tidak hanya terbatas pada shabu-shabu, tetapi juga dilakukan orang-
orang ketika menyantap masakan berkuah khas Jepang seperti hot pot, dsb. Sehingga hal ini menjadi salah satu kenikmatan tersendiri
saat menyantap masakan tersebut.

[Le Bl RPN EETL AT ODOEA B L2 LITICHEIKSSE TERSEIETT, Le Rl RIEDNHHIL,
SR EIIBRADS T, BETIIER, BRTIRBASZ VL ESTT, LTI 7VOY0E2E-7- [TU L8] LEbHD
9, LeAL2RE, BHREOAA-IUBHVETH, RATIE, BNMELZEHEBENZMICENON2F 1 —VJEREb ATV
9 Lo BL» RORPH LIt BERICESHED RS LVO T, TERNP A VERICOT TRRZOP—HRI T, LAL BRI TIE RIS
Fr— VELREZHDIC, TERSE. b YR AL —BRAE HUTIZRZ T TENSERTGTOEA TR,
LR RL2 ROERIET, Rl LTI EARHERE L E2 AND, THREWZ ANTHIRICLZD2ELT, K ZEDET,
D&, BRRICRKMMOERZEAZEZ [TA] Cl, L2 BLSRICRSYT, HEADHBHEOR L AT D 1 DIe>TREY,
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